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	Bodega:
	COMPAÑIA VITIVINICOLA TANDEM S.A.

	Nombre:
	ARS MÁCULA

	Variedades %:
	CABERNET SAUVIGNON 57%

MERLOT 43%

	Cosecha:
	2004

	País:
	ESPAÑA

	Región:
	NAVARRA D.O.

	Origen:
	VALLE DE YERRI (TIERRA ESTELLA)

	Suelo:
	Calizo, arcilloso

	Vinificación:
	Fermentación entre 30-31ºC. Pigeage. La fermentación maloláctica se realiza en depósitos de hormigón.

Toda la elaboración se realiza por gravedad. 
Filosofía de mínima intervención. El vino se estabiliza y clarifica de forma natural en depósitos de hormigón y barricas. Previo a su embotellado se realiza un ligero filtrado de abrillantado.



	Envejecimiento:
	18 meses en barricas nuevas de roble francés de 300 litros de tres toneleros diferentes 

	Análisis:
	Alcohol:
15 % vol

Acidez:   
 5,25 g/l

Azúcar residual:   
<2 g/l



	Temperatura de servicio:
	17 ºC



	Notas de cata:
	Vino de profundo color rojo burdeos, muy cubierto con una lágrima que queda intensamente marcada en la copa.

Nariz muy compleja con tonos ligeramente tostados, mineral, monte bajo, balsámicos, chocolate negro, piel de naranja, casis. 

Boca potente, muy terroso, expresión del suelo sobre el que crecen nuestras cepas en el frío clima del Valle de Yerri. Aparecen de nuevo el monte, flores, violetas.

Final muy largo.



	Potencial de guarda:
	10 años más

	Para acompañar:
	guisos, carnes rojas, caza, aves de corral, queso


[image: image1.jpg]2004 s
LANSEY macula




[image: image2.jpg]



Compañía Vitivinícola Tandem S.A. 

Ctra. Pamplona Logroño km. 35,9 31292 Lacar Navarra Spain – bodega@tandem.es - www.tandem.es
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